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1. Legislativa
Ve smyslu platné legislativy, zejména podle Nařízení Evropského parlamentu a Rady /ES/     č. 852/2004 o hygieně potravin a provozoven společného stravování vyplývá z vyhlášky Ministerstva školství, mládeže a tělovýchovy č. 107/2005 o školním stravování, ve znění vyhláškyč.107/2008, z vyhlášky Ministerstva zdravotnictví č. 602/2006 Sb., kterou se mění vyhláška 137/2004, o hygienických požadavcích na stravovací služby a o zásadách osobní a provozní hygieny při činnostech epidemiologicky závažných. Dále vyhláška č. 84/2005 o nákladech na závodní stravování se změnami danými vyhláškou č. 94/2006 a č. 17/2008 a Školským zákonem č. 561/2004 Sb.

2. Údaje o školní jídelně, organizace provozu
Adresa: Mateřská škola Hrobice, okres Zlín, příspěvková organizace, Hrobice 76, 763 15 Slušovice
Odpovědná osoba: Mgr. Lenka Kaulincová - VŠJ
IČ: 75021561
Tel.: 725 528505
Provozní doba: 6:30 – 16:00 hodin  
Oblast činnosti (výdej stravy):
· Stravování dětí MŠ (přesnídávky, svačiny, polévky, hlavní chody) 
· Stravování zaměstnanců
· Výroba nápojů a jejich uvádění do oběhu
· Teplé a studené pokrmy, dezerty, moučníky
Zaměstnanci: 
· 2 osoby (1 vedoucí ŠJ, 1 zaměstnanci školní jídelny)
Rozsah výdeje:
· 53 porcí denně - děti MŠ 
· 6 porcí denně - personál 

Popis provozovny:
Školní jídelna MŠ Hrobice, okres Zlín, přísp. org., se sídlem na adrese Hrobice 76, Slušovice 763 15 zajišťuje stravu pro děti MŠ. Pro příjem surovin od dodavatelů slouží vedlejší vchod do kuchyně navazující přímo na skladové prostory. Školní kuchyně nezajišťuje stravování pro cizí strávníky. Úkolem zařízení uzavřeného typu je zejména poskytnutí služeb stravování v sortimentu teplé a studené kuchyně – hlavní jídla (obědy), přesnídávky a odpolední svačiny pro MŠ včetně zajištění pitného režimu. 

Vybavení provozovny:
· sklad ovoce a zeleniny, brambory
· hrubá příprava ovoce a zeleniny se škrabkou a s provozním umyvadlem 
· suchý sklad k uložení potravin 
· chladící a mrazící zařízení (lednice na čerstvou zeleninu, mrazák na maso, mrazák na zeleninu, lednice na mléčné potraviny)
· úsek krájení vařeného masa
· úsek pro přípravu těst
· úsek pro přípravu svačin
· úsek zpracování syrového masa a výtluku vajec s provozním umyvadlem (dřezem). Tyto činnosti jsou časově odděleny a po jednotlivých úkonech je prováděna důkladná sanitace.
· úsek čisté přípravy zeleniny, ovoce s provozním umyvadlem sloužící taktéž k proplachování příloh
· mléčná lednice v kuchyni
· robot, kráječ, hnětač těsta
· spotřebiče pro tepelnou úpravu (plynový sporák, elektrický sporák, trouba)
· úsek pro mytí černého (provozního) nádobí
· 1x myčka na bílé nádobí
· umyvadlo k mytí rukou s hygienickým osoušením rukou s pákovou baterií, odpadkový koš
· výlevka
· sociální zařízení pro zaměstnance ŠJ (umyvadlo s bezdotykovou baterií)
· úklidová místnost s výlevkou + sklad úklidových prostředků

3. Stravování a výdej stravy
Výdej stravy probíhá v několika etapách:
Mateřská škola - školní jídelna – 1. skupinka dětí – 1.třída Medvídci
I. Výdej stravy přesnídávka od 8:00 hod. + ovocná svačinka od 9:30 hod.
II. Výdej stravy oběd od 11:15 hod. 
III. Výdej stravy odpolední svačinka od 14:15 hod.

Mateřská škola - školní jídelna – 2. skupinka dětí – 2.třída Včeličky
I. Výdej stravy přesnídávka od 8:15 hod. + dopolední ovocná svačinka od 9:45 hod.
II. Výdej stravy oběd od 11:45 hod. 
III. Výdej stravy odpolední svačinka od 14:00 hod.

4. Informace pro strávníky
· Platba za stravné probíhá bezhotovostně (bankovním převodem), a to vždy k 15. dni v měsíci. 
· V případě neuhrazení splatnosti, školní jídelna si vyhrazuje právo možnosti nevydání oběda až do uhrazení částky za stravné. Při opakovaném neplacení stravného má školní jídelna právo vyloučit dítě ze stravování úplně.
· Jídelní lístek je každý týden zveřejňován na vývěsce při vstupu do MŠ a rovněž na webových stránkách školy. 
· Obsahem jídelního lístku jsou alergenní složky.
· Při sestavování jídelního lístku se postupuje podle závazných pravidel a podle zásad racionální výživy.
· Školní jídelna poskytuje dietní stravování pouze na základě lékařské zprávy
· Školní jídelna zakazuje vynášení jídla mimo prostory jídelny, vyjímkou jsou projektové dny – vynášení pouze ovocné svačiny, ostatní pokrmy je zákaz vynášet
· Dotazy, připomínky, případné problémy se řeší s vedoucí stravování.

5. Přihlášení a odhlášení stravy
· Stravování je poskytnuto na základě přihlášky ke stravování. 
· Při absenci dítěte je nutno tuto skutečnost nahlásit. Pokud je nepřítomnost předem známa, zapíše datum nepřítomnosti zákonný zástupce do omluvného sešitu, který je umístěn v šatně třídy, do které dítě dochází. Není-li přítomnost dítěte předem známa (v případě nemoci), omluví rodič dítě v den nepřítomnosti osobně nebo telefonicky nejpozději do 8:00 hod.
·  Pokrmy nejsou rodičům vydávány do jídlonosičů, vyjma 1. dne nemoci, kdy je možné stravu vyzvednout. Další dny nemoci neodhlášená strava propadá a je navíc účtována včetně režijních nákladů  (§ 4 odst. 9 vyhlášky č. 107/2005 Sb.)
· Pokud strávníci sní celý oběd včetně polévky, mohou požádat kuchařky o přídavek.
· Nesnědené nebo nedojedené jídlo školnice zlikviduje dle smlouvy o zbytcích.
6. Donáška vlastního jídla
· Mateřská škola umožní konzumaci vlastního jídla časově a prostorově společně se školním stravováním.
· Vlastní jídlo může konzumovat dítě společně s ostatními za podmínek, že je přihlášeno ke školnímu stravování
· Mateřská škola není povinna zajistit ohřev jídla ani skladování 
· Při konzumaci vlastního jídla nemá dítě nárok na další komponenty z mateřské školy tj. polévka, salát, nápoj – v tento den má dítě odhlášenou stravu v mateřské škole
· Za kvalitu doneseného jídla odpovídá zákonný zástupce dítěte
· Mateřská škola poskytne dítěti nezbytně nutnou pomoc při stolování
· Zbytky jídla si dítě odnáší domů, taktéž nebude umývat nádoby na donesené jídlo.

7. Finanční normativ na nákup potravin
	Věk strávníků
	Druh stravy
	Cena

	Strávníci 2-3 roky 
	přesnídávka
oběd
svačina
nápoje
celodenní celkem
do oběda
	13,- Kč
27,- Kč 
9,- Kč 
4,- Kč
53,- Kč 
44,- Kč 

	Strávníci 4- 6 let
	přesnídávka
oběd
svačina
nápoje
celodenní celkem
do oběda
	13,- Kč
27,- Kč 
9,- Kč 
4,- Kč
53,- Kč 
44,- Kč 

	Strávníci 7 let
	přesnídávka
oběd
svačinka
nápoje
celodenní celkem
do oběda
	13,- Kč
30,- Kč 
9,- Kč 
4,- Kč
56,- Kč 
47,- Kč


*v ceně oběda je zahrnut pitný režim
Cena stravného pro zaměstnance školy je 42,- Kč za oběd (úhrada zaměstnance 35,- příspěvek FKSP 7,- )
8. Příjem surovin
· Příjem surovin je zajišťován v menším množství a v kratších intervalech stálými dodavateli.
· Příjem, kontrolu záručních lhůt a evidenci zajišťuje vedoucí stravování, popř. hlavní kuchařka.
· Při zajištění nedostatků je zboží vyměněno, popř. vráceno.

9. Sanitace, úklid
· Úklid daného stravovacího zařízení podléhá požadavkům sanitačního řádu, který stanovuje rozsah činností v rámci prováděného denního, týdenního, měsíčního úklidu a režimových opatření v mimořádných dnech, tzv. generální úklid (sanitární den).

9. Dodržování osobní hygieny, režim prádla, ochranné pomůcky 
· Všichni pracovníci, kteří přichází do styku s potravinami, jsou povinni na požádání předložit platný potravinářský průkaz. Do hlavní kuchyně mají přístup osoby, které zde vykonávají pracovní činnost, nepovolaným osobám je vstup zakázán.
· Zaměstnanci školní jídelny používají ochranný pracovní oděv, obuv, pokrývku hlavy. Všichni pracovníci musí dodržovat hygienické předpisy na pracovišti, musí odkládat šperky (prsteny, náramky), mít ostříhané, krátké, nenalakované a upravené nehty.
· V kuchyni musí být udržována stálá čistota a pořádek. Podlahy jsou pokud možno stále suché, cesty a průchody je nutno udržovat stále volné.
· Praní prádla (ručníky, utěrky) zajišťuje školnice MŠ v pračce a sušičce v MŠ, stejně jako praní pracovních oděvů. Čistotu a stav pracovního oděvu sleduje vedoucí zařízení. 
· Sociální zařízení pro pracovníky kuchyně je vybaveno klozetovou mísou (1x), umyvadlem s bezdotykovou baterií, tekutým mýdlem v dávkovači, zajištěno je i hygienické osušení rukou, a to jednorázovými papírovými ubrousky. Šatna (skříň) je vhodně rozčleněna na prostor pro ukládání civilního a pracovního oděvu.

11. Nakládání s odpadem
· Likvidace odpadu se provádí denně. Uzavíratelné nádoby na odpad se denně umývají a dezinfikují roztokem Sava.  

12. Proškolování pracovníků
· Proškolování pracovníků v potravinářství je prováděno nejméně jednou za rok. 
O proškolení je veden záznam (Osvědčení o školení hygienického minima).
· Seznamování pracovníků v potravinářství s novými hygienickými předpisy provádí vedoucí školního stravování na provozních poradách zaměstnanců zařízení.
· Proškolování o obsluze přístrojů a vybavení kuchyně provádí bezpečnostní technik.
· Při nástupu nového zaměstnance je nutná vstupní lékařská prohlídka a předložení potravinářského průkazu.


13. Systém HACCP
· Pro vyhledávání, stanovení a evidenci kritických bodů je vypracována „Příručka systému kritických bodů HACCP“.


Hrobice, 27.8.2025

  ……………………………………….			    ………...……….……….…
Mgr. Lenka Kaulincová, vedoucí školní jídelny                          Mgr. Lenka Kaulincová, ředitelka 
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